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HARMONIZAÇÃO


Harmoniza perfeitamente 

com excelente companhia, ar 
livre, saladas agridoces e 

strogonoff de camarão.


VARIEDADE // CHARDONNAY

teor alcoólico 12,6% // acidez total 6,1g/LSOLO // ARGISSOLO ACINZENTADO

PROCESSO // VINIFICAÇÃO NATURAL TEMPERATURA DE CONSUMO // 10°C 

SAFRA // 2021

AVALIAÇÃO VISUAL


Cor laranja, um pouco turva, já que 
o vinho não é filtrado

. 
 


 


AVALIAÇÃO OLFATIVA


Aromas florais e empireumáticos, 
além de mel e casca de laranja. 



AVALIAÇÃO GUSTATIVA


Brilhante acidez com densidade 
envolta a frutas cítricas e notas 
florais, com um final de boca de 
amêndoas e deliciosa persistência.

Macerato

VINHO LARANJA CHARDONNAY


