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PREMIAÇÕES

HARMONIZAÇÃO

Harmonizar com peixes mais 

carnudos, aves diversas ou 
até frutos do mar. 


VARIEDADE // PINOT NOIR

teor alcoólico 10%SOLO // ARGISSOLO ACINZENTADO

PROCESSO // VINIFICAÇÃO NATURAL TEMPERATURA DE CONSUMO // 13°C 

SAFRA // 2019

AVALIAÇÃO VISUAL

Cor rubi turvo.

 

AVALIAÇÃO OLFATIVA

Frutas vermelhas, em especial 
morango e framboesa. 



AVALIAÇÃO GUSTATIVA

Excelente acidez, uma certa 
leveza e mantendo uma ótima 
persistência. Framboesa não 
maduras, com toques cítricos de 
mexirica. Seus levíssimos 
taninos resultam em um vinho 
leve e equilibrado. 


Faccin Pinot Noir

VINHO TINTO


